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Scenariusz zaje¢c
Przedmiot: Przyroda (biologia)
Klasa: 4SP
Temat: Masz babo placek
Czas: jednostka lekcyjna

Glowne idee (main understandings):
* Najwazniejszym sktadnikiem ciasta drozdzowego sg drozdze, czyli grzyby.
* (iasto drozdzowe rosnie dzigki oddychaniu drozdzy.
* Podczas oddychania, drozdze wydalaja dwutlenek wegla, ktory unosi sktadniki ciasta.
* Aby drozdze mogty zacza¢ oddychac, potrzebuja aktywatora (pozywki) — cukru.

Cele operacyjne:
Uczen:
* tlhumaczy, jak to si¢ dzieje, ze ciasto drozdzowe ,,ro$nie”;
* przyporzadkowuje drozdze do grupy systematycznej — grzyby;
e opisuje w prostych stowach metabolizm drozdzy, uzywajac stow: drozdze, cukier,
oddychanie, dwutlenek wegla;

Stownictwo:
czynne:
* drozdze - yeast
* oddychanie drozdzy — yeast respiration
* cukier - sugar
* spulchnianie ciasta — raising dough
bierne:
* dwutlenek wegla — carbon dioxide
* fermentacja alkoholowa — alcohol fermentation
* metabolizm drozdzy — yeast metabolism

Slowniczek:
* drozdze piekarnicze — jednokomodrkowe grzyby, ktére na pozywce z cukrow
uruchamiajg fermentacj¢ alkoholowa, ktorej efektem jest wydzielany dwutlenek wegla.
Gaz ten spulchnia ciasto, poprzez tworzenie w nim pecherzykdéw powietrza.

* fermentacja alkoholowa — efekt oddychania beztlenowego drozdzy, ktore pod wplywem
enzymow rozktadaja weglowodany, w efekcie uzyskujac energi¢ oraz produkujac
dwutlenek wegla i alkohol etylowy

Lista materialéw potrzebnych do przeprowadzenia zaje¢: pot kostki drozdzy spozywczych, 2
tyzeczki cukru, szklana butelka po soku, kubek cieptej wody, balonik — najlepiej migkki, tatwy
do nadmuchania.
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Przebieg zajec

CASUM (Conversation About Science Using Media) — klasowa dyskusja o zjawiskach
naukowych z wykorzystaniem mediow

CASUM 1

Animacja pokazuje koncowa faze pieczenia ciasta — wypiek. Ciasto w formie polptynnej
wktadane jest do pieca, a wychodzi z niego upieczone, wysokie ciasto. W przekroju widoczne sg
pecherzyki. Dyskusja dazy do zastanawiania si¢ nad tym, co jest potrzebne do tego, aby
otrzymac takie ciasto oraz co spowodowato widoczne pecherzyki.

QTA - propozycje modelowania dialogu
Nauczyciel: Opowiedzcie, co zauwazyliScie w tej animacji?

A. Uczen nie rozumie: Kto$ co$ ugotowat LUB Kto$§ wsadzil jeden placek do piekarnika a
wyjat inny
Mozliwe pytania nauczyciela:
* Powiedziale$, ze kto$ co$ ugotowat, czy na pewno tutaj chodzi o gotowania?. Obejrzyjmy
animacj¢ raz jeszcze.
* Powiedziales, ze kto§ wlozyl do piekarnika jeden placek a wyciagnat inny, dlaczego
uwazasz, ze to byly dwa ro6zne placki?
Nauczyciel ponownie uruchamia animacje zachecajgc ucznia do opisywania zauwazonych w niej
aspektow. W razie potrzeby, prosi innych uczniow o opisanie tego, co zauwazyli.

B. Uczen czeSciowo rozumie: WidzieliSmy jak kto$ upiekt placek.
Mozliwe pytania nauczyciela:
* Rzeczywiscie, na animacji pokazano pieczenie ciasta. Po czym poznale$, ze ciasto
zostato upieczone?

C. Uczen rozumie: Kiedy ciasto wklada si¢ do pieca, to ono rosnie, a jak si¢ je przekroi, to
wida¢ babelki powietrza pozamykane w $rodku.
Mozliwe pytania nauczyciela:
* Bardzo trafna obserwacja. Powiedziates, ze ciasto w piecu ros$nie, a potem wida¢ babelki.
Jak to si¢ dzieje, Ze ciasto rosnie?
Uczen:
* No, dodaje si¢ specjalne sktadniki, dlatego ono ma site, zeby si¢ podnosic.
Nauczyciel:
» Aha, to bardzo wazne, co powiedziate$. Ciekawi mnie co to za ,,specjalne sktadniki” mi
podsunates. Zobaczmy nastgpng animacje.

CASUM 2

Animacja pokazuje w skrdcie proces powstawania ciasta drozdzowego poczawszy od listy
sktadnikow, skonczywszy na wyrosnietym ciescie. Dyskusja krazy wokoét opisywania procesu
jego powstawania i budowy ciasta.

QTA - propozycje modelowania dialogu

Nauczyciel: Co zauwazyli$cie w tej animacji? Co si¢ tutaj dziato?
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A. Uczen nie rozumie: Kto$ co$ gotowal. LUB Kto$ robit ciasto.
Mozliwe pytania nauczyciela:
* Powiedziale$, ze kto$ co$ ugotowat, czy na pewno tutaj chodzi o gotowanie? Obejrzyjmy
animacj¢ raz jeszcze.
e Zauwazyles, ze ktos robil ciasto, mozesz opowiedzie¢ o tym cos$ wigcej?
Nauczyciel powtarza animacje. Nastegpnie pozwala uczniowi opowiadac o szczegotach, (nawet
nieistotnych), aby na ich podstawie modelowa¢ dalszq rozmowe.

B. Uczen czeSciowo rozumie: WidzieliSmy, jak kto$ przygotowuje to ciasto, ktdre potem si¢
piecze.
(bez zauwazenia, ze najpierw ciasto a potem placek urost, ze istotna byta lista skladnikow, ze byt
to placek drozdzowy)
Mozliwe pytania nauczyciela:

* Sprobuj wymieni¢ niektore sktadniki tego ciasta.

* Powiedziates, ze to ciasto potem si¢ pieklo. Opisz doktadniej co dzialo si¢ z naszym

ciastem? Czy ono w jaki$ sposob si¢ zmieniato?

C. Uczen rozumie: WidzieliSmy jak kto$ wlozyt do piekarnika ciasto i je upiekt. Po upieczeniu
ciasto byto ciemniejsze i byto go wiece;.
Mozliwe pytania nauczyciela:
* Bardzo trafna obserwacja. Powiedziales, ze ciasto byto upieczone. Po czym to poznates?
* Zauwazyles, ze po pieczeniu ciasta byto wigcej niz przed pieczeniem. Dlaczego? Czy
kto$ potrafi to wyjasnic?
Uczen:
* Placki zawsze rosng w trakcie pieczenia.
Nauczyciel:
*  Mowisz, ze zawsze 1osng, czy ha pewno?
Uczen:
* Chyba nie, niektdre placki pozostaja takie same, albo nawet sag mniejsze np. sernik
Nauczyciel:
» Aha, to bardzo wazne, co powiedziate$. Niektore placki rosng, a inne nie. Czy kto§ wie,
na czym to polega? Zobaczcie kolejna animacj¢, moze bedzie pomocna, w odpowiedzi na
pytanie.

CASUM 3

Animacja przedstawia doswiadczenie z drozdzami i balonem. Drozdze wymieszano w szklanej
butelce wymieszane zostaja drozdze z woda 1 cukrem. Na szyjke butelki natozony jest balon z
wypuszczonym powietrzem. Dyskusja krazy wokot opisu zachowania probki po uptywie
ustalonego czasu — uczniowie opisuja zachowanie balona.

QTA - propozycje modelowania dialogu

Nauczyciel: Co widzieli$cie? Co si¢ wydarzyto?

A. Uczen nie rozumie: Nic z tego nie rozumiem, co to ma wspdlnego z ciastem?
Mozliwe pytania nauczyciela:

* Faktycznie, mozesz mie¢ wrazenie, ze to co$ zupelnie nie zwigzanego z ciastem, obejrzyj
jeszcze raz animacj¢ i sprobuj jednak zauwazy¢, co taczy ten film z plackiem
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Nauczyciel powtarza animacje. Nastegpnie pozwala uczniowi opowiada¢ o szczegotach
(nawet nieistotnych), aby na ich podstawie dojs¢ do wniosku Ze i w placku i w butelce byty
drozdze

B. Uczen czeSciowo rozumie: WidzieliSmy jak kto§ nadmuchat balonik na butelce.
Mozliwe pytania nauczyciela:

* Jak myslisz, kto nadmuchat ten balonik?

¢ Jak to si¢ stato, ze ten balonik urost?

C. Uczen rozumie: Moglismy zobaczy¢, ze butelka, w ktorej byly drozdze nadmuchata balonik.
LUB W butelce, w ktorej byly drozdze balonik si¢ nadmuchat.
Mozliwe pytania nauczyciela:

* Celna uwaga. Czy to znaczy, ze butelka mogla nadmucha¢ balonik?

* Powiedziate$, ze balonik si¢ nadmuchal, co masz na mysli?

Podsumowanie: Drozdze oddychajac produkuja gaz, ktéry wypehit balonik. Ten gaz zebrat si¢
w butelce 1 wypelnil przestrzen w balonie, dlatego wygladat on jak nadmuchany (nauczyciel
zapisuje na tablicy: drozdze oddychajqg).

CASUM 4

Animacja przedstawia przekroj ciasta i widoczne zachodzace w nim zmiany od ciasta surowego
do upieczonego. Dyskusja dazy do zauwazenia, ze to wlasnie wytwarzajace si¢ pecherzyki
unosza strukture ciasta.

QTA - propozycje modelowania dialogu
Nauczyciel: Co zauwazyli$cie w tej animacji? Co si¢ tutaj dziato?

A. Uczen nie rozumie: Nie wiem, o co chodzi, znowu ogladaliémy to ciasto LUB Nic z tego nie
rozumiem, jak to nam miato pomoc.
Mozliwe pytania nauczyciela:
* Powiedziales$, ze spodziewales$ si¢ znalez¢ w filmie podpowiedz, czy naprawde jej tam nie
byto? Sprdobuj sobie przypomnie¢ pierwsza cze$¢ tej animacji, co si¢ tutaj dziato?
Nauczyciel powtarza animacje. Nastepnie pozwala opowiadaé o szczegotach (nawet
nieistotnych), aby na ich podstawie modelowac dalszq rozmowe. Trzeba zwroci¢ uwage uczniow
na te pecherzyki powietrza w ciescie.

B. Uczen czesciowo rozumie: WidzieliSmy $rodek tego pieczonego ciasta.
Mozliwe pytania nauczyciela:
* (Czy zauwazyle$ w $rodku tego ciasta co$ ciekawego? Co si¢ dziato z tym ciastem?

C. Uczen rozumie: Moglismy zobaczy¢, jak wyglada w §rodku ciasto, ktore rosnie, Ze pojawiaja
si¢ takie dziurki.
Mozliwe pytania nauczyciela:

* To cenna uwaga. Czy przychodzi Ci do glowy, co oznaczaja te dziurki?

* Powiedziales, ze to ciasto rosto. Jak to si¢ dziato?

*  Wczesniej mowiliSmy, ze drozdze oddychaja. Co si¢ dzieje, gdy my oddychamy?
Uczen: Kiedy oddychamy, to dmuchamy dwutlenkiem wegla, i te drozdze jak oddychaja to tez
tak dmuchaja.
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Nauczyciel: Ladnie to ujates: drozdze, gdy oddychaja wydzielaja gaz, dwutlenek wegla, ktory
tak, jak balonik na butelce, napetnia male przestrzenie w ciescie.

Uczen: Czyli drozdze nadmuchujg ciasto! Tak jak balonik!

Nauczyciel: Czy potrafisz powiedzie¢ dlaczego w czesci srodkowej ciasto jest wyzsze, jak
powiedziates$, bardziej nadmuchane, niz na brzegach?

Nauczyciel moze wroci¢ do prezentacji CASUM 1, aby przypomnieé jak wyglgda pieczenie
ciasta.

Uczen: Bo tam jest wigcej drozdzy?

Nauczyciel: Hmmm, ale przeciez drozdze sa w calym ciescie rowno rozprowadzone. Sprobujcie
powiazaé to z temperatura.

Uczen: Chyba jak ciasto jest w piekarniku, to pierwsze bragzowieja brzegi ciasta, wiec tam jest
najcieplej

Nauczyciel: Brawo, a skoro jak powiedziates, ciasto tam brazowieje, staje si¢ twarde, to
drozdzom trudniej jest nadmuchac takie co$. Nikt z nas przeciez nie nadmucha szklanki. Do tego
w tak wysokiej temperaturze drozdze szybko gina.

Podsumowanie: Uczniowie dochodzg do wniosku, Zze tym co powoduje rosniecie placka, sa
drozdze. Dowiadujg sie, ze s3 to grzyby jednokomoérkowe, ktére oddychajac powoduja rosnigcie
ciasta. Drozdze ,,nadmuchujg” ciasto tak dtugo, az w skutek pieczenia nie staje si¢ twarde, same
gingc w wysokiej temperaturze.

TUTORIAL - indywidualna praca ucznia z wirtualna nauczycielka

Kazdy uczen przystepuje do pracy z programem komputerowym. Uczniowie uzywajq stuchawek,
co umozliwia samodzielne dostosowanie tempa nauki do indywidualnych potrzeb.

PODSUMOWANIE

Doswiadczenie (opcjonalnie):

Doswiadczenie wymaga wczesniejszego przygotowania (przed lekcjg przez samego nauczyciela
lub na samym jej poczqtku). Nauczyciel moze tez zaproponowac¢ uczniom doswiadczenie do
wykonania w domu.

Lista materialow: pot kostki drozdzy spozywczych, 2 tyzeczki cukru, szklana butelka po soku,
kubek cieptej wody, balonik — najlepiej migkki, tatwy do nadmuchania.

Zadanie: Wymiesza¢ wod¢ z cukrem i rozpusci¢ w niej drozdze. Na szyjke butelki natozy¢
balonik. Poczekaé okoto 1 godziny (czas zalezy od temperatury wody i powietrza).

Obserwacja: Mozna zaobserwowac, ze balonik napeknit si¢ powietrzem.

Podsumowanie: Uczniowie wyjasniaja, ze gaz w srodku wyprodukowatly drozdze, ktére pod
wptywem cukru zaczely oddychad.

Nauczyciel: Sprobujmy teraz znalez¢ jakie$ przyktady z waszego codziennego zycia, ktore beda
potwierdzeniem poznanych zjawisk.

Uczniowie podajg przykiady, a nastgpnie nauczyciel uzupetnia je lub modeluje dialog. Jest
rowniez czas na odestanie uczniow do artykutow w miniSieciWWW (opcja dla uczniow
gimnazjum).
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GLOSARIUSZ - lista stow wprowadzajacych w TUTORIALU w jezyku angielskim

ciasto (surowe) dough
drozdze yeast
dwutlenek wegla carbon dioxide
maka flour

rosnaé rise




